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Aprende a distinguir los hongos
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YOBJETIVOS

" . 3 [ L3 » .
' Adquirir conocimientos basicos

L]

de micologia.
' @’ Aprender a distinguir las
: principales setas comestibles de
sus parecidas toxicas.
Conocer la importancia de los
hongos en la naturaleza.
i @/ Conocer técnicas de cocina y
7 conservacion de setas.
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JINCLUYE
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Libro de setas y material didactico.
Permiso-para recoleccion didactica.
Degustacion micoldgica
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METODOLOGIA Y
CONTENIDOS

Ensenanza personalizada adaptada
al nivel de conocimientos del
alumno.

Conferencias y presentaciones.
Salidas al campo con profesores
para recolectar setas. A
Taller practico para la identificacion j
de especies.

INSCRIPCION Y PRECIO -

Por teléfono: 643 79 53 84
Email: amagredos.av@gmail.com

Precio: 75€ Plazas limitadas
Menores de 12 aiios gratis

|\

Dos salidas guiadas con profesores
adicionales.

La Sociedad Micolégica Amagredos esUna ASOCIACION-SIN ANIMO. DE
LUCRO. El precio del curso se corresponde con los gastos'de material
didactico, desplazamiento, manutencion del profesorado y otros
(organizacion, publicidad, Utiles, etc.)
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Sabado 24: Domingo 25:

* Presentacidony entrega de

9:00hs  material. 9:00hs '+ senda micoldégica guiada.*
10:30hs * Importancia de los hongos  11:45hs
) en la Naturaleza. o Y Gastronomia: Técnicas
e Consejos generalesy ' culinarias, de conserva
normas de recogida. 13:00hs y recetas
10:30hs ! - !
» Senda micoldgica guiada.* 13:00hs
13:30hs 13:30hs *® Degustacion micolégica
o Caracteres macroscépicos. *Los desplazamientos
+ Taller préctico para el sl IR
reconocimiento de especies propios.
16:00hs, "con claves dicotémicas.
y 20:00hs « conceptos basicos de PROFESORES
micologia. Rafael Aramendi Sanchez Ingeniero T.
» Ecosistemas y hongos Forestal. Presidente S.M. Amagredos

asociados (donde buscar y . 1 :
Carlos Aramendi Campon Tecndlogo de
encontrar setas). Alimentos. Miembro de S.M. Amagredos
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