FORMACION GRATUITA

.« NUEVAS APLICACIONES DE
%" LAS SETAS SILVESTRES EN
GASTRONOMIA

Fechas: 24 de noviembre y 1 de diciembre.

oV

Horario: 17:00 -20:00 h.

Lugar: Museo Micolégico de Rabanales de
Aliste (Zamora)

Destinatarios: 30 plazas disponibles.
Prioridad para profesionales de hosteleria con
establecimientos en municipios del parque
micolégico.

Inscripciones: www.micocyl.es/formacion

Contenido del curso:

1. Técnicas culinarias aplicadas a la
micologia.

2. Setas en la cocina de miniatura.

3. Acompafamientosy guarniciones.

4. Lamicologia en el mundo dulce.

Curso impartido por el chef Jonatan Garrote, oy
profesor de Cocinay Pasteleria.
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Masinformacion en: micocyl@micocyl.es/Tfno. 975239670 (Laborales de 10 a 13 horas)
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